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Un valido strumento di supporto didattico che Caffé River mette a disposizione degli Istituti Alberghieri per
promuovere la ricerca dell’eccellenza nell’area della caffetteria.

Il rapporto tra industria e scuola & di primaria
importanza per entrambe. Lindustria beneficia
della professionalita dei nuovi operatori formati dalla
scuola e non pud di certo esimersi dal collaborare per
la migliore riuscita del percorso formativo scolastico.

Caffé River ha per questa ragione definito un’offerta
infegrata e mirata a fornire agli Istituti Alberghieri uno
strumento didattico che sia funzionale ai programmi
scolastici gid attuati, di sicura efficacia e senza parti-
colari oneri finanziari.

La nostra offerta include:
1) Corsi “in aula”, presso il vostro Istituto
2) Corsi professionali individuali presso il Caffé
River Training Centre di Arezzo
3) Partecipazione a CaffeinAula, la competizione
interscolastica nell’area della caffetteria.

Siamo a vostra disposizione per informazioni e
adesioni, contattando:

Kira Peruzzi

Tel. 0575 299867

kira.peruzzi@cafferiver.com
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2 Corsi presso il Caffé River Training Centre
di Arezzo

| migliori allievi dell’lstituto possono partecipare
gratuitamente, dietro semplice richiesta formale
dell'insegnante, ai corsi del Caffé River Training
Centre riservati ai professionisti della caffetteria.
Attualmente & attivato il corso Espresso Basics
ed & in allestimento il secondo corso avanzato
Espresso Master.
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Centro di Formazione e Ricerca sul Caffé

'| Corsi “in aula”

Comprendono due moduli formativi, di circa tre ore ciascuno.

A1

Una panoramica completa sul caffé ed il suo mondo, comple-
ta di nozioni storiche, botaniche e produttive. Le proiezioni di
diapositive e filmati sono compendiate da varie esperienze
sensoriali, quali il riconoscimento del caffé arabica e robusta,
I'assaggio di diverse varietd botaniche di caffé, I'assaggio di
caffé a diversi gradi di tostatura. Non & previsto un numero
massimo di partecipanti. E' necessario soltanto di disporre di
un’aula, eventualmente attrezzata con impianto di amplifica-
zione se molto grande.

1A2

Percorso di conoscenza del processo di produzione del caffé
espresso e comprensione di faftori critici e strumenti di
controllo. Le proiezioni sono integrate da varie esperienze
pratiche che addestrano I'allievo al riconoscimento della
corretta estrazione, alla perfetta regolazione della macinatura
ed altre conoscenze fondamentali. Il numero massimo di
partecipanti & di 12 allievi. E’ necessario disporre di un’aula
attrezzata con macchina espresso e macinadosatore.

3 Competizione CaffeinAula

Una sfida all’'ultimo caffé tra i team degli Istituti
Alberghieri del Centro ltalia per riconoscere chi
meglio dimostri eccellenza nell’area della
caffetteria.

Vincera il migliore!

Caffé River Training Centre, Via Martiri di Civitella, 3 - 52100 Arezzo




