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CRTC/mission

Forniremo la nostra energia, conoscenza ed esperienza per creare baristi di successo e per migliorare la qualita del

caffé espresso in ltalia e nel mondo. Lavoreremo per qualificare o riqualificare limportante ruolo del caffé espresso

nel bar, creando nel barista spirito critico e desiderio di eccellere nella propria professione.




CRTC/presentazione

Caffe River Training Centre (CRTC) offre corsi specialistici sul caffé ed in particolare sul caffé espresso che si posizionano

in modo sostanzialmente differente rispetto agli ordinari corsi ad orientamento meramente empirico.

Non ci siamo infatti mai accontentati di fornire istruzioni superficiali, ma al contrario abbiamo sin dallinizio cercato di
fornire una preparazione che si basasse su fondamenta scientifiche, per essere in grado di fornire delle certezze sia a
chi si accosta per la prima volta al caffé, sia a chi vuole finalmente consolidare le conoscenze che ha acquisito con
I'esperienza. Allo stesso tempo ci siamo adoperati di rendere I'apprendimento quanto piu divertente e coinvolgente

possibile, mediante soluzioni logistiche, presentazioni articolate e numerose prove sperimentali e pratiche.

Dalla compresenza di questi orientamenti & nato un metodo didattico che é stato dimostratamente capace di massimiz-
zare |'efficacia dell'apprendimento, come rileviamo dalla testimonianza dei tanti studenti che hanno partecipato ai no-

stri corsi e dal numero crescente dei richiedenti.

Gili stessi metodi didattici del CRTC di Arezzo vengono rigorosamente applicati nei CRTC di Cluj (Romania) e Copena-

ghen (Danimarca), creando cosi una rete formativa internazionale - dedicata al caffé espresso - di crescente successo.

Kira Peruzzi
Coordinatrice CRTC

“Nella caffetteria, sia che venga gestita in proprio che con personale dipendente, la
formazione é importantissima. CRTC mi ha fornito una soluzione rapida ed efficace

per poter garantire con continuita un elevatissimo standard qualitativo nel mio locale”.

Marco Grotti. Barman e istruttore Aibes, Sommelier FISAR.




CORSI ORDINARI

ESPRESSO BASICS ESPRESSO MASTER

Obiettivo: Fornire allo studente le conoscenze di
base per eccellere nel settore della caffetteria e per
iniziare ad intraprendere un percorso di migliora-

mento continuo.

Struttura: Costituita da workshop tematici che intro-
ducono lo studente al percorso che separa il caffe
verde dal caffé espresso, chiarendo analiticamente i
fenomeni che stanno alla base dell'eccellenza del
prodotto. Brevi informazioni storiche e di marketing

arricchiscono e completano linformazione.

Durata: 8 ore.

Requisiti di ammissione: nessuno.

Certificato: Rilasciato a seguito di frequenza dellin-

tero corso.

Obiettivo: Portare gli studenti alla corretta prepara-
zione di cappuccini, cappuccini decorati ed alire be-

vande a base di espresso.

Struttura: Studio analitico della struttura del latte e
delle sue tecniche di elaborazione, integrato da nu-
merosi esperimenti e prove pratiche in modo da faci-
litare la comprensione dei processi in atto e garantire

un risultato duraturo.

Durata: 8 ore.

Requisiti di ammissione: preventivo completa-
mento del corso Espresso Basics.
Certificato: Rilasciato a seguito di frequenza dell'in-

tero corso.




CaffeinAula

Con i corsi CaffeinAula, CRTC offre agli Istituti Alberghieri una collaborazione ad ampio spettro e a completa integrazione
dei programmi ministeriali, in modo da fornire ai professionisti del futuro I'opportunita di una seria crescita professionale
specialistica nel mondo del coffe.

Integrazione a corsi

La maggior parte dei moduli dei nostri corsi ordinari possono essere integrati con successo a corsi organizzati da terze
parti, cosi da costituire un’approfondita parte specialistica relativa alla caffetteria. La modularita dei materiali didattici del
CRTC e la nostra flessibilita hanno consentito la realizzazione di numerose esperienze condivise, ad esempio, nella colla-
borazione con I'Universita dei Sapori di Perugia e la Scuola ltaliana di Gelateria.

Istituto Internazionale Assaggiatori Caffe

Il Caffé River Training Centre & PFP (Punto di Formazione Permanente) dell'Istituto Internazionale Assaggiatori

Caffé e vengono regolarmente tenuti i corsi previsti nel loro syllabus.

Per Info: www.assaggiatoricaffe.org
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EVENTI/altre attivita

&

Caffé River Training Centre & stato ideato non soltanto per
offrire corsi di formazione specialistici ma anche per diven-
tare uno spazio dedicato alla ricerca dell’eccellenza nel
campo della caffetteria ed a fornire occasione d’incontro
tra cultura ed industria.

Nel corso degli anni sono stati dunque realizzati eventi
formativi di vario genere per, ad esempio, avvicinare il
pubblico alla conoscenza del caffé o fornire orientamenti

commerciali a coltivatori centroamericani.

“Per gli alunni e gli insegnanti degli istituti alberghieri, come il Santa Marta di Pesaro
dove sono docente per la disciplina di sala-bar, la collaborazione con Caffe River
Training Centre assume grande importanza poiché permette di espandere con profes-
sionalita il contenuto dei programmi scolastici”.

Paolo Pagnoni, Istruttore sala bar. ISIS S.Marta Pesaro




Non sono cliente di Caffé River, posso partecipare?
Si.

Quanto costa un corso?

Dipende se si & cliente di Caffé River o la propria associazione
di categoria & convenzionata. Per maggiori informazioni, con-
tattare il coordinamento.

Quando vengono programmati i corsi?

Per soddisfare le esigenze di tutti, i corsi vengono programmati
con largo anticipo e mai negli stessi giorni della settimana.
Quanto dura un corso ordinario?

Una intera giornata dalle 9 alle 17 circa con pausa pranzo.

Ci sono parcheggi nelle vicinanze?

Si, ma tendono ad esaurirsi velocemente. E’ consigliabile arri-
vare per tempo.

I locali sono attrezzati per portatori di disabilita?

Si. Laccesso & possibile con ascensore ed un bagno & apposi-
tamente attrezzato per portatori di disabilita. E’ opportuno con-
tattare il coordinamento per eventuali speciali necessita.
Lambiente é formale?

Assolutamente no. Al contrario, & caldeggiata I'informalita di
comportamento per aumentare |'interazione con i colleghi di
corso e con gli istruttori.

Come si svolgera la giornata del corso?

Una volta arrivato e registrato lo studente potra fare la cono-
scenza dei colleghi con cui trascorrera la giornata. Inizieremo
quindi il corso e lo proseguiremo fino alla conclusione, inter-
rompendoci a meta giornata per permettere a chi lo desideri di
consumare un pasto veloce. Faremo inolire alcune pause per ri-

lassarci e consentire ai fumatori presenti di “prendere fiato”.

Ci sono bar e ristoranti nelle vicinanze?

Si. Ci sono due bar con possibilita di pasti veloci.

E’ possibile usare il cellulare durante il corso?
Preferibilmente no, per non disturbare la concentrazione degli
altri studenti.

E’ possibile fumare durante il corso?

No, come previsto dalla legge. Al di fuori del locale ¢'é comun-
gue un’area dove é consentito.

Rilasciate un certificato di partecipazione?

Si. Abbiamo perd una politica molto stretta e che non prevede
eccezioni per il rilascio dei certificati. Infatti, non sono rilasciati se
il corso non & stato completamente seguito dall'inizio alla fine

e con un livello di attenzione giudicato sufficiente dagli istruttori.

Alcuni commenti di studenti

“Mi sono reso conto di quanto poco si conosce cio che si
consuma al bar e di quanto posso fare per migliorare il
prodotto che do ai miei clienti”

“Sono molto contenta, finalmente dopo 3 anni di lavoro
da barista qui ho saputo (e ho capito) del caffé, cappuc-

cino ecc...”

“Anche i piu esperti possono imparare qualcosa”

“Non vedo l’ora di partecipare al prossimo corso”

“Non mi era mai capitato di assistere ad un corso che é
stato da subito veramente positivo”




CRTC

Per ulteriori informazioni riguardo i corsi o la modalita di
registrazione contattare:

Kira Peruzzi
Caffé River Training Centre
Via Martiri di Civitella, 3
52100 - Arezzo - ltalia
Tel. +39 0575 403545 - +39 0575 299867
Fax +39 0575 299865
kira.peruzzi@cafferiver.com
trainingcentre.it@cafferiver.com
crtc.cafferiver.com




